
ˆPAQUES IS  BACK
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L’ŒUF
10 cm
5 Fritures | 2 Œufs

Prix. 8,50€

L’ŒUF CRAQUELÉ
13,5 cm
9 Fritures | 4 Œufs

Prix. 20€

L’ŒUF SCULPTÉ
14 cm
9 Fritures | 4 Œufs

Prix. 21€

L’ŒUF ORIGAMI
18 cm
18 Fritures | 8 Œufs

Prix. 38€

C’est à seulement 25 ans que Céline CORBIER se lance 

le pari audacieux d’ouvrir sa propre chocolaterie en 

décembre 2016, après avoir fait ses classes chez l’un des 

meilleurs chocolatiers de la région. Pour ce repère gustatif, 

elle choisit pour nom celui de son arrière grand-mère.

Il suffit d’ouvrir la porte de la Chocolaterie au design soigné 

et aux lignes épurées pour succomber aux délices que 

Céline confectionne quotidiennement dans son atelier 

ouvert sur sa boutique.

Tout en féminité, la jeune chocolatière dose avec talent 

la puissance du chocolat et offre à nos palais gourmets 

des recettes audacieuses. Elle choisit avec une attention 

toute particulière ses matières premières pour les sublimer 

autour de ses recettes secrètes.

Chez Françoise, le chocolat se croque selon les goûts, en 

tablette ou en bonbons. Il se déguste, se laisse fondre, en 

ganache ou en praliné. Tantôt brut, sans détour, rehaussé 

de touches féminines, tantôt fruité et acidulé.

Céline n’a de cesse de se réinventer et de chercher à nous 

emporter dans un voyage aux mille saveurs, où se mêlent 

modernité, savoir-faire et recherche d’excellence.

∙

Laissez-vous séduire par 

la finesse de ses chocolats 

et découvrez la collection 

« Pâques 2021 » !
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L’ŒUF LISSE
17 cm
12 Fritures | 6 Œufs

Prix. 31€

L’ŒUF LISSE
20 cm
20 Fritures | 10 Œufs

Prix. 57€

LA COCOTTE
15 cm
9 Fritures | 4 Œufs

Prix. 19€

LA POULETTE
7,7 cm
3 Fritures 

Prix. 4€

LE HIBOUX
14 cm
12 Fritures | 6 Œufs

Prix. 25€

LA POULE
10 cm
3 Fritures | 2 Œufs 

Prix. 12€

L’OURSON
14 cm
9 Fritures | 4 Œufs 

Prix. 19€

LE GRENOUILLE
12 cm x 6 cm
9 Fritures | 4 Œufs 

Prix. 20€



LE LAPIN
19 cm
8 Fritures | 3 Œufs

Prix. 20€

LE LAPINOU
14 cm
3 Fritures | 2 Œufs

Prix. 14€

POISSON ÉCAILLES
23 cm x 4 cm
6 Fritures | 3 Œufs

Prix. 24€

CLOCHE TRADI
15 cm x 8 cm
3 Fritures | 2 Œufs

Prix. 34€

CLOCHE MODERNE
11,5 cm x 11 cm
9 Fritures | 4 Œufs

Prix. 19€

LE LAPIN ASSIS
13,5 cm x 12 cm
9 Fritures | 4 Œufs

Prix. 18€

PETITES ÉCAILLES
12 cm
3 Fritures | 1 Œufs

Prix. 11€

LA BALEINE
22 cm x 8 cm
12 Fritures | 6 Œufs

Prix. 37€



LE LAPIN PRALINÉ
12,5 cm x 3,5 cm
Praliné pop corn

Prix. 8,50€

LES FRITURES
En pochette | 200 g
Noir | Lait | Blond

Prix. 13€

LES FRITURES
En sachet | 100 g
Noir | Lait | Blond

Prix. 6€

LES ŒUFS
En pochette | 200 g
Praliné Pop Corn

Prix. 17€

LES ŒUFS
En sachet | 100 g
Praliné Pop Corn

Prix. 8€

ŒUF VINTAGE
9 cm
3 Fritures | 2 Œufs | 2 Guimauves

Prix. 6€

ŒUF VINTAGE
15 cm
14 Fritures | 6 Œufs | 6 Guimauves

Prix. 18€

CORNET LAPINOU
Cornet
7 Fritures | 2 Œufs | 4 Guimauves

Prix. 9€





Tous nos moulages sont 100% pur beurre de cacao et 

disponibles en chocolat noir ou lait. Nos moulages sont 

tous garnis d’un assortiment de fritures et d’œufs pralinés 

MAISON. 

D’autres gourmandises chocolatées sont disponibles dans 

notre boutique | atelier à Saint Julien et sur notre site 

marchand francoisechocolaterie.com

∙

47 rue Pierre Béranger

13012 Marseille

04 86 94 52 34

francoisechocolaterie@gmail.com

www.francoisechocolaterie.com

∙

Du mardi au samedi :

9:30 - 13:00 | 14:30 - 18:00

Fermeture dimanche et lundi.

Ouverture exceptionnelle les dimanches 28 mars et 4 avril 

et les lundis 22, 29 mars et 5 avril.
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Du mardi au samedi : 9:30 - 13:00 | 14:30 - 18:00

Fermeture dimanche et lundi.

47 rue Pierre Béranger - 13012 Marseille 

04 86 94 52 34
francoisechocolaterie@gmail.com
www.francoisechocolaterie.com
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